
Φορείς Υλοποίησης:

UNISMACK ABEE

ΑΠΘ-ΕΛΚΕ, Τµήµα Γεωπονίας, Εργαστήριο Τεχνολογίας Γάλακτος

ΑΠΘ-ΕΛΚΕ, Τµήµα Χηµείας, Εργαστήριο Αναλυτικής Χηµείας

Ανάπτυξη εµπλουτισµένων προϊόντων  gluten-
free snack µε λειτουργικές και προβιοτικές

ιδιότητες – Snack Plus+

Υποστηρίζεται από την πράξη: 2021ΕΠ00810045

Προϋπολογισµός: 400.000,00 € 

Συγχρηµατοδοτήθηκε από την Ελλάδα και την Ευρωπαϊκή Ένωση

Διάρκεια: 10/2021–10/2023

Επιχειρησιακό Πρόγραµµα Περιφέρειας Κεντρικής Μακεδονίας

Ειδική Υπηρεσία Διαχείρισης

Ε.Π. Περιφέρειας Κεντρικής Μακεδονίας

To Εργαστήριo Αναλυτικής Χημείας (Τμήμα Χημείας ΑΠΘ) σε συνεργασία με το Εργαστήριο
Τεχνολογίας Γάλακτος (Τμήμα Γεωπονίας ΑΠΘ) και την εταιρεία Unismack συνεργάζονται στο
έργο Snack+ (ΚΜΡ6-0078269), το οποίο υλοποιείται στο πλαίσιο των Επενδυτικών Σχεδίων
Δράσης Καινοτομίας του Επιχειρησιακού Προγράμματος «Κεντρική Μακεδονία 2014 - 2020»,
που συγχρηματοδοτείται από το Ευρωπαϊκό Ταμείο Περιφερειακής Ανάπτυξης και την Ελλάδα.
Στόχος του έργου είναι η ανάπτυξη νέων σνακ με πρεβιοτικές ιδιότητες, εμπλουτισμένων με
βιταμίνες και μέταλλα. Θα εργαστούμε μαζί για να αναπτύξουμε και να επικυρώσουμε νέες
τεχνικές για τον προσδιορισμό των θρεπτικών συστατικών με τα οποία θα εμπλουτιστούν οι
ζύμες για τη δημιουργία θρεπτικών και υγιεινών σνακ που θα βοηθήσουν στην ισορροπία της
διατροφής και θα στηρίξουν την επαρκή διατροφική πρόσληψη.


